
	

Winter/Weihnachten 
2022 
 
 
 
Liebe Gäste & Freunde, 
 
gerne richten wir auch in diesem Jahr Ihre 
Weihnachtsveranstaltungen und Feste aus. 
 
Bitte suchen Sie sich aus den Vorschlägen  
maximal zwei Optionen  
(Vorspeisen, Hauptgänge, Desserts) aus. 
 
Selbstverständlich berücksichtigen wir  
Lebensmittelunverträglichkeiten. 
 
Wir stellen Ihnen gerne auch eine passende  
Weinbegleitung zusammen. 
 
Aufgrund der aktuellen Verfügbarkeiten behalten  
wir uns kurzfristig Änderungen vor und bitten hier  
bereits im Voraus um Ihr Verständnis. 
 
Wir freuen uns auf eine schöne und festliche 
Wintersaison. 
 
Ihr 
 

tischlein*-Team 
 
	
	
	
	
	
	



	

Vorspeisen	
	
Kürbiscremesuppe, Kürbiskerne,  
steirisches Kernöl 
 

 
9,50 € 

 Feldsalat, Himbeerdressing, 
Zimtcroûtons 
 

9,80 € 

gebratener Scamorza, Balsamicofrüchte, 
Rucola, karamellisierte Walnüsse 
 

 
13,80 € 

Räucherlachs in roter Bete-Marinade, 
Sternanis-Zitrusfrüchte, Endiviensalat 
 

 
16,50 € 

 Miso-Suppe, Shiitake-Pilze, Sprossen, 
Tofu 
 

 
9,00 € 

Hauptgänge	
	
Gänsekeule, Beifußjus, Maronen, 
Kartoffelklöße, Cassis-Rotkraut 
 

 
37,50 € 

Hirschbraten, Bitterschokoladenjus, 
geschmorte Pastinaken, Pflaumen-Speck-
Brotkuchen 
 

 
 

32,50 € 

Skrei-Filet, Spitzkohl, Bohnenkerne, 
Kartoffeln in Safransud 
 

 
28,50 € 

Zweierlei vom Rind (Bäckchen & 
Tournedo), gebratene Waldpilze, 
getrüffeltes Wirsingrisotto 
 

 
 

30,50 € 

 Kohlroulade, Hülsenfrucht-Maronen 
Füllung, Glühweinzwiebeln, Safranstampf 
 

 
18,90 € 

Barberie-Entenbrust, Apfel-Zimt-Kompott, 
Selleriepüree, gebratener Rosenkohl, 
Orangenjus 

 
 

27,50 € 
	
Desserts	
	

 Marzipan-Nuss-Strudel, Amaretto- 
Kirschen 
 

9,50 € 

Lebkuchen-Orangen-Trifle 
 

9,00 € 

Kardamom-Schoko-Brownie, Bourbon-
Vanilleeis, Irish-Coffee-Reduktion 
 

 
9,80 € 

	


