
	

Winter/Weihnachten 
2024 
 
 
 
Liebe Gäste & Freunde, 
 
gerne richten wir auch in diesem Jahr Ihre 
Weihnachtsveranstaltungen und Feste aus. 
 
Bitte suchen Sie sich aus den Vorschlägen  
maximal zwei Optionen  
(Vorspeisen, Hauptgänge, Desserts) aus. 
 
Selbstverständlich berücksichtigen wir  
Lebensmittelunverträglichkeiten. 
 
Wir stellen Ihnen gerne auch eine passende  
Weinbegleitung zusammen. 
 
Aufgrund der aktuellen Verfügbarkeiten behalten  
wir uns kurzfristig Änderungen vor und bitten hier  
bereits im Voraus um Ihr Verständnis. 
 
Wir freuen uns auf eine schöne und festliche 
Wintersaison. 
 
Ihr 
 

tischlein*-Team 
 
	
	
	
	
	
	
	



	

Vorspeisen	
	

 Feldsalat, Himbeerdressing, Zimtnüsse,  
knusprige Filoteigblätter 
 

 
14,90 € 

 Pastinaken-Birnen-Süppchen,  
Räuchermandeln 
 

 
10,90 € 

Ziegenkäse-Crème brûlée, Rote-Bete-
Sternanis-Chutney, Wildkräütersalätchen, 
Cantuccini 
 

 
 

16,90 € 

Carpaccio vom Rind, Trüffelmarinade, 
Waldpilztartar, Feldsalaträschen, Rosamrin-
Croûtons 
 

 
 

19,50 € 

 gedämpfter Lauch im Noori-Mantel,  
Orangen-Safran-Reduktion, Lachsröschen, 
Sesammarinade 

 

 
15,50 € 

Hauptgänge	
	
Gänsekeule, Bratenjus, Cassis-Rotkohl, 
Preiselbeeren, Kartoffelklöße, 
karamellisierte Maronen 
 

 
 

37,90 € 

geschmorte Ochsenbäckchen, Trüffel-Jus, 
Waldpilz-Risotto, gegrillte Pastinaken, 
Rucola, Parmesan 
 

 
 

32,50 € 

Kabeljau, Spekulatius-Haselnuss-Brösel,, 
Blutorangen-Hollandaise, Pilzpolenta im 
Wirsing-Mantel 

 
29,50 € 

  
 Burgunder-Gulasch vom Kräuterseitling,  

Hokkaido-Crème, Grünkohl-Chips 
 

 
22,90 € 

 
 Räuchertofu-Salbei-Sellerie-Päckchen,  

Kartoffel-Mandelpüree, Rote-Bete-Miso-
Sauce, geröstete Rosenköhlchen 

 
 

19,50 € 
	
Desserts	
	

 Marzipan-Crème brûlée, Bratapfelragoût 
 

10,50 € 

Lebkuchen-Mousse, Glühwein-Kirschen, 
Amarettini-Crunch 
 

 
9,80 € 

warmes Schokoladen-Törtchen,  
Kaffee-Kardamom-Karamell, Walnusseis 

 
10,80 € 

	


