
	

Valentinstagsmenü 

 
Apéritif 
 
Champagner 
Veuve Fourny & Fils Blanc de Blancs Premier Cru 0,1 
 

 
 Laxx-Ponzu-Tatar im Nori-Mantel, Miso-Bohnencrème, 

Sushi-Ingwer, Wasabi-Mayonnaise, schwarzer Sesam, Kresse,  
Gurken-Basilikum-Shot 

 
 „Pink Pasta“ – Tubettini, Rote Bete – Cashew – Crème,  

Rote Bete – Grenadine - Würfel, geröstete Pinienkerne, Minzblättchen 

 
argentinisches Rinderfilet 
oder 

Wolfsbarsch 
oder 

 Aubergine, Pilz-Nusshack-Kruste, Veta 
 

Beilage: Dreierlei Paprikasauce, Safranpüree, 
konfierte Thymian-Kirschtomaten 

 
 Trifle von Schokoladenbisquit, Pralinencrème, 

Himbeer-Chili-Coulis 
 
 
89,- pro Perosn 
79,- pro Person mit veganem Hauptgang 
 
 

Reservierung 17:30 Uhr bis 20:00 Uhr / 20:15 Uhr bis Ende 


