tischlein*

deck dich

WEINEMPFEHLUNG
DES MONATS

Weingut Josef Spreitzer, Hallgarten (Rheingau | Deutschland)

Buntschiefer Riesling trocken

Farbe: helles Strohgelb mit griinlichen Reflexen

Nase: griiner Apfel, Zitrusfriichte, weiSer Pfirsich, feine Krduternoten

Gaumen: trocken, frisch und lebendig, saftige Frucht, elegante Sdure, ausgepragte Schiefermineralitit

Passt: Fisch, Meeresfriichte, Sushi, leichte Vorspeisen und Gefliigel

0,11€5,00 0,21€9,00 Flasche € 30,00

Max Pfannebecker (Rheinhessen, Deutschland)
Spdtburgunder

Farbe: sattes Rot, rostfarbene Reflexe

Nase: Beeren, feine Wiirze

Gaumen: Stilkirschen, rote Beeren, Marzipan, lebendige junge Tannine
Passt: Rind, Kalb, Wild

0,11€4,00 0,21€7,00 Flasche € 24,00

ABENDKARTE

Fiir den kleinen Hunger

\' pikanter Hummus, getrockneter Tomaten, Krautermix 9,80
Kisevariation, Trauben, Cracker, Niisse, Feigensenf
fiir 1 Person 14,50
fiir 2 Personen 20,80
V eingelegte Oliven (in mediterranen Krautern, Knoblauch & Zitrone),
Cracker 5,00
DESSERT
warmes Schokoladentortchen, Steinobst-Rosmarin-Salitchen, Walnusseis 10,50
Irish-Coffee-Mousse, Pralinenspiegel, Cantuccini-Brosel 9,80
V' Bougatsa -knuspriger Filoteig, Gries, Vanillepudding-,
Aprikosen-Orangen-Coulis 10,50

Im tischlein* kann man nur digital via PayPal oder in bar zahlen.
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VORSPEISEN

V' Selleriecremesuppe, getriiffeltes Kriuterseitling — Tatar

Ziegenkdsetortchen, Amarettini — Mandel - Boden,
Kardamom-Apfel-Chutney, Rucola, gerostete Mandelblittchen

Carpaccio vom Rinderfilet, Fleur de Sel, Zitrone, Rucola,
Parmesansplitter

V' gebackene Aubergine, Veta - Basilikumcreme, Tomatenmarmelade,
Thymian-Panko-Brosel

Orangen-Carpaccio, Rauchmakrele, Taggiasca - Oliven, rote Zwiebeln,
Dill-Kapern-Crunch

geschmorte Mohren, Schafskisecreme, Cashewkerne, Ahornsirup,
Kriuterstriufichen

V' Tarte Tatin von der lila Zwiebel, Krautercreme, Wildkriutersalat

gemischte Vorspeisenvariation nur ab 2 Personen pro Person
(Mohren, Orangencarpaccio, Hummus, Oliven)

HAUPTGANGE

V' gebratener Spitzkohl, Oliven-Couscous, Muhammara, Petersilienpesto,
gerostete Haselniisse

V' Ragoiit vom Kriuterseitling, gebratene Kartoffelklofle, Rucola, gerdistete
Mandelblittchen

Spaghettoni, Hummerfumet, Garnelen, Lauch, Kirschtomaten

Gorgonzola-Risotto im Hokkaido - Kiirbis, Birnen — Portwein - Créme,
Rucola, Walniisse

Barbarie - Entenbrust, Schokoladen — Piment - Jus,
Backpflaumen — Rosmarin - Brotkuchen, Wildkriuterbouquet

Wildschweinbratwurst, Bier-Kiimmel-Jus, Kartoffelstampf,
Rahmsauerkraut
-mit zwei Wildschweinbratwiirsten +

Gulasch vom Schwein, pikante Paprikasofse, Knopfle

Zanderfilet, Dijon-SenfsofSe, Wirsing in Estragon-Essig-Fond,
Siif$kartoffel-Hokkaido-Creme

Im tischlein* kann man nur digital via PayPal oder in bar zahlen.
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